Ol Mefigs- Emptphlinnger

Tagessalat 7.50
Tagessuppe — Gemisecremesuppe mit CroGtons 7.50
Thai-Kokos-Ingwer-Suppe mit Zitronengras Shitake-Pilze, Chiliél & Koriander 11.50
*okk

Zanderknusperli * mit Krauter-dJoghurt-Dip & scharfem Chili-Dip 29.50

Pommes Frites & Blattspinat

Fisch Empfehlung 35.50
Gebratenes Wolfsbarschfilet ** an Tomaten-Krauter-Vinaigrette
Kartoffel-Sellerieplree & Marktgemise

Fleisch Teller 24.50
Wiener Kalbsrahmgulasch
Quarkspatzli & Rotkraut

Vegetarischer Teller 23.50
Kartoffel-Gnocchetti an Tomatensauce
Broccoli, geschmorte Tomaten & Parmesan

Veganer Teller 23.50
“Masoor Dal Masala”
Beluga-Linsen-Dal mit Gemuse, Mango-Espuma, Koriander & Kokoschips

Kalb-Empfehlung 28.50
Kalbsfilet-Wirfel «al Ragodt» mit Gemise geschmort
Paccheri-Pasta, Creme fraiche, Ofentomaten & Parmesan

Ok - Fisch = Kedfodmre vom Gl

200 g Candela Hacksteak an Café de Paris Rahmsauce 29.00
dazu Salatbowle oder Pommes Frites mit Spinat

Angus Rinds-Entrecéte, rosa gebraten mit Krauterbutter 39.00
dazu Salatbowle oder Pommes Frites mit Spinat
Rosa gebratene Rindsfiletmédaillons mit Krauterbutter 200 g 55.00 / 300 g 65.00
dazu Salatbowle oder Pommes Frites mit Spinat
200 g rosa gebratenes Lamm-Entrecote an Café de Paris-Rahmsauce 39.00
dazu Salatbowle oder Pommes Frites mit Spinat
Surf & Turf +8.00

2 gebratene Riesencrevetten «provencale»

Gebratenes Wolfsbarschfilet an Krauter-Tomaten-Vinaigrette 35.50
dazu Salatbowle oder Pommes Frites mit Spinat

Riesencrevetten « Chorizo » 44.00
Chorizo — scharfer Schweinssalami, fermentierter Knoblauch, Peperoncini & Parmesan
dazu Pommes Frites oder Salatbowle

Unserer Salatbowle: Blattsalate, Frichte, Gemuse, Schweizer Freiland-Ei,
gerdsteten NUssen & Kernen an Haus- oder Balsamicodressing

Schokoladencreme mit Birnenwiirfel 8.50
Schlagrahm
* Zucht Estland ** Zucht Spanien

Gerne geben wir lhnen detailliert Gber die Herkunft unserer Gerichte und tber allfallige Allergien oder Unvertraglichkeiten Auskunft

Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt.



vwsla,u'Aexu
Thai-Kokos-Ingwer-Suppe mit Zitronengras Gr
Shitake-Pilze, Chilidl & Koriander

Candela-Salatbowle cr
Blattsalate, Friichte, Gemuse, gerdstete Kerne & Nusse
Haus- oder Balsamicodressing

Nusslisalat an Hausdressing
gehacktes Freiland-Ei & Krautercroltons

Schweizer Rindstatare mit Whisky angemacht
Essiggemuse, Krauter-Joghurt-Dip, Eigelbcreme, Senfbutter & Toast

Sashimi von Tuna & schottischem Lachs
Ponzusauce, Wasabi-Mayonnaise, Kresse, Fruhlingszwiebeln,
eingelegter Ingwer & Gurkensalat ,Sunomono*

zu unseren japanischen Gerichten empfehlen wir lhnen 2 cl Daihoju Konishi Sake

Kloseiker

Hackbraten an Rotweinsauce
Quarkspatzli & Apfel-Rotkraut

Kalbsfilet-Geschnetzeltes ,,Ziircher-Art*
an Champignonsauce dazu Butter-Rosti crF
oder Quarkspatzli

Kalbsleberli
Krauter, Zwiebeln, Portweinjus dazu Butter-Rosti G

\egmmes & vegifrrisches Grerielif™

Gemisecurry an milder, fruchtiger Tomaten-Kokos-Sauce Gr
Basmatireis, Papadam-Cracker & Koriander

Kot ok G

Sashimi von Tuna & schottischem Lachs
Ponzusauce, Wasabi-Mayonnaise, Kresse, Frihlingszwiebeln,
eingelegter Ingwer & Gurkensalat «<Sunomono»

4 Riesencrevetten mit Teriyakiglasur & Furikakegewiirz
dazu japanischer Mango-Gurkensalat an Sesam-Ingwer-Dressing mit Chili,
Frihlingszwiebeln, Kalamansi-Sorbet & Mango-Espuma

Schweizer Rindstatare mit Whisky angemacht
Essiggemuse, Krauter-Joghurt-Dip, Eigelbcreme, Senfbutter & Toast

zu unseren japanischen Gerichten empfehlen wir lhnen 2 cl Daihoju Konishi Sake

GF = glutenfrei
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Gerne geben wir lhnen detailliert Gber die Herkunft unserer Gerichte und tber allfallige Allergien oder Unvertraglichkeiten Auskunft

Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt.



