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Candela Salatbowle <
Blattsalate, Friichte, Gemuse, gerOstete Kerne & Nlsse an Balsamicodressing

Nusslisalat an Balsamicodressing <
gerOstete Kerne & Niisse

Gurkensalat "Sunomono" ¢
Japanisches Dressing, eingelegter Ingwer, gerdsteter Sesam, Sprossen & Gurken-Ginsorbet

Japanischer Mangosalat <
Mangowdrfel & knackige Gurken an Sesam-Ingwer-Dressing mit Chili, Friihlingszwiebeln,
Kalamansi-Sorbet & Mango-Espuma

dazu Bio-Tofuwiirfel im Knuspermantel auf Mango-Chutney c*

Thai-Kokos-Ingwer-Suppe mit Zitronengras <
Shitake-Pilze, Chiliol & Koriander

zu allen japanischen Gerichten empfehlen wir lhnen 2 cl Daihoju Konishi Sake + 6.-

Hewplgertadds

Schweizer Bio-Tofu im Knuspermantel
auf mildem, fruchtigem Tomaten-Kokosnuss-Curry, Gemise, Jasminreis, Papadam-Cracker,
Mango-Chutney & Koriander

Kartoffel-Gnocchetti mit cremigem Pilz-Krauter-Ragot
dazu Broccoli, knusprige Zwiebeln & vegane Kéasealternative

GF = glutenfrei
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Candela Salatbowle <
Blattsalate, Friichte, Gemise, gertstete Kerne & Nisse
an Haus- oder Balsamicodressing

Nusslisalat an Hausdressing
gehacktes Freiland-Ei & KrautercroGtons

Japanischer Mangosalat <
Mangowdrfel & knackige Gurken an Sesam-Ingwer-Dressing mit Chili, Friihlingszwiebeln,
Kalamansi-Sorbet & Mango-Espuma

dazu Bio-Tofuwiirfel im Knuspermantel auf Mango-Chutney c*

Gurkensalat "Sunomono" ¢
Japanisches Dressing, eingelegter Ingwer, gerdsteter Sesam, Sprossen & Gurken-Ginsorbet

Rieslingcremesuppe <
Birnen & Parmesan

Thai-Kokos-Ingwer-Suppe mit Zitronengras <
Shitake-Pilze, Chiliol & Koriander

zu allen japanischen Gerichten empfehlen wir lhnen 2 cl Daihoju Konishi Sake + 6.-

Hewplgertadds

Schweizer Bio-Tofu im Knuspermantel
auf mildem, fruchtigem Tomaten-Kokosnuss-Curry, Gemise, Jasminreis, Papadam-Cracker,
Mango-Chutney & Koriander

Kartoffel-Gnocchetti mit cremigem Pilz-Krauter-Ragot
dazu Broccoli, knusprige Zwiebeln & Parmesan

GF = glutenfrei
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