
Gerne geben wir Ihnen detailliert über die 
Herkunft unserer Gerichte Auskunft 

 
Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt. 

Dessert     
Cheesecake mit Mango-Passionsfruchtcoulis    15  
Mango & Kalamansisorbet  

Vermicelles  13  
Meringues & Rahm  
dazu Vanilleglace 14 

Caramelköpfli     12  
mit Schlagrahm & caramelisierten Nüssen 

Mango-Kokos-Dessert  auch vegan erhältlich 14  
Kokos-Limettencreme mit fruchtigem Mangokompott 
Mango-Schaum & knusprigem Kokoscrunch  

Gerührter Eiskaffee 12 
mit Schlagrahm & Hüppe  
dazu Baileys  14 

Affogato   9  
Vanilleglace mit einem Espresso       
dazu Frangelico – Haselnusslikör aus Italien  13 

dazu Bermontis – fruchtiger Kräuterlikör aus dem Toggenburg  13 

Affogato “Doppio”   13  
2 Kugeln Vanilleglace mit einem doppeltem Espresso       
dazu Frangelico – Haselnusslikör aus Italien  17 

dazu Bermontis – fruchtiger Kräuterlikör aus dem Toggenburg  17 

Himbeersorbet mit Champagne Louis Roederer   16 
Am Gaumen überaus komplex mit Aromen von frischem Obst und roten Früchten  

Kalamansisorbet   
Zitrusfrucht geschmacklich zwischen Limette, Mandarine & Orange  
dazu Yuzulikör – Likör auf Vodkabasis, Yuzuzitrusfrucht - milde Säure, feine Süsse & nuancierte Bitternote 17 
dazu Sakura Gin – frischer Duft von sanfter Kirschblüte 18 
dazu Sake – Daihoju Knoishi aus Hyogo 17 

Dessert Cocktail « Mango Pina Colada »  14 
weisser Rum, Kokoscreme, Ananassaft, Limettensaft, Espuma & getrocknete Orange  

Dessert Mocktail « Mango-Pina-Colada »  alkoholfrei 12 
Mango-Würfel, Kokoscreme, Ananassaft, Limettensaft, Espuma & getrocknete Orange  

Sorbets  pro Kugel 5     
Kalamansi, Zitrone, Himbeer 

Glace   pro Kugel 5     
Vanille, Sauerrahm, Schokolade 

 
= glutenfrei                         

 

 

 

 


