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Tagessalat 7.50
Tagessuppe — Riebli-Orangensuppe 7.50
Gazpacho - kalte spanische Gemilisesuppe mit Gurken-Ginsorbet 11.50
>k

Zanderknusperli * mit Krauter-doghurt-Dip & Chili-Chipotlesauce 29.50

Pommes Frites & Blattspinat

Fisch Empfehlung 35.50
Gebratenes Wolfsbarschfilet ** an Tomaten-Krauter-Vinaigrette
Petersilien-Kartoffelpiree & Ratatouille

Fleisch Teller 24.50
Schweizer Pouletbrustwirfel im Knuspermantel Curry-Dip & Chili-Chipotlesauce
Pommes Frites & Blattspinat

Vegetarischer Teller 23.50
Rigatoni-Pasta an rassiger Cajun-Rahmsauce

Broccoli

Veganer Teller 23.50

Gerauchte Tofuschnitzel an Currysauce
gebratener Gemusereis, Koriander & Kokosflocken

Ok - Fisch = Kedfodmre vom Gl

Candela Hacksteak an Café de Paris Rahmsauce 28.00
dazu Pommes Frites & Spinat oder Salatbowle

200 g Angus Rinds-Entrecéte, rosa gebraten mit Krauterbutter 42.00
dazu Pommes Frites & Spinat oder Salatbowle
Rosa gebratene Rindsfiletmédaillons mit Krauterbutter 200 g 55.00 / 300 g 65.00
dazu Pommes Frites & Spinat oder Salatbowle
200 g rosa gebratenes Lamm-Entrecote an Café de Paris-Rahmsauce 44.00
dazu Pommes Frites & Spinat oder Salatbowle
Surf & Turf +8.00

2 gebratene Riesencrevetten «provencale»

Gebratenes Wolfsbarschfilet an Krauter-Tomaten-Vinaigrette 35.50
dazu Pommes Frites & Spinat oder Salatbowle

Riesencrevetten « Chorizo » 44.00
Chorizo — scharfer Schweinssalami, fermentierter Knoblauch, Peperoncini & Parmesan
dazu Pommes Frites oder Salatbowle

Unserer Salatbowle: Blattsalate, Frichte, Gemuse, Schweizer Freiland-Ei,
gerdsteten NUssen & Kernen an Haus- oder Balsamicodressing

Kleine Dessedd= Emppehbiny

Vanilleglace mit “salted caramel”- Schokoladensauce 8.50
Schlagrahm & caramelisierten Niissen

* Zucht Estland ** Zucht Griechenland

Gerne geben wir lhnen detailliert Gber die Herkunft unserer Gerichte und tber allfallige Allergien oder Unvertraglichkeiten Auskunft

Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt.



VWS IM/VSW
Gazpacho kalte spanische Gemiisesuppe mit Gurken-Ginsorbet

Candela-Salatbowle
Blattsalate, Friichte, Gemuse, gerdstete Kerne & Nusse
Haus- oder Balsamicodressing

Burrata mit marinierten Tomaten an Sommerkrauter-Vinaigrette

Aprikosen, Pinienkernen & Basilikumal

Schweizer Rindstatare mit Whisky angemacht
Essiggemuse, Krauter-Joghurt-Dip, Eigelbcreme, Senfbutter & Toast

Sashimi von Tuna & schottischem Lachs

Ponzusauce, Wasabi-Mayonnaise, Kresse, Frihlingszwiebeln
eingelegter Ingwer & Gurkensalat ,Sunomono*

dazu ein Shot japanischer Sake + 5.-

{essther
Hackbraten an Rotweinsauce
Petersilien-Kartoffelplree & Saisongemise

Kalbsfilet-Geschnetzeltes ,,Ziircher-Art*“
an Champignonsauce dazu Butter-Rosti

Kalbsleberli
Krauter, Zwiebeln, Portweinjus dazu Butter-Rosti

\egmmes & vegifrrisches Grerielif™

Schweizer Bio-Tofu im Knuspermantel
auf mildem, fruchtigem Tomaten-Kokosnuss-Curry, Gemuse
Basmatireis, Papadam-Cracker, Koriander & Mango-Chutney
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Burrata mit marinierten Tomaten an Sommerkrauter-Vinaigrette

Aprikosen, Pinienkernen & Basilikumal

Variation vom schottischen Rauchlachs

11.50
15.00

23.00

25.00

26.00

36.00

47.00

42.00

35.00

34.00

36.00

Rauchlachs-Streifen & Mousse, Meerrettich-Creme fraiche, Avocado & Toast

Sashimi von Tuna & schottischem Lachs

Ponzusauce, Wasabi-Mayonnaise, Kresse, Frihlingszwiebeln,
eingelegter Ingwer & Gurkensalat «<Sunomono»

dazu ein Shot japanischer Sake + 5.-

200 g Beef-Tataki vom Rindsfilet im Sesammantel kalt aufgeschnitten

nach japanischer Art zubereitet

36.00

46.00

Ponzusauce, Dashi, Chiliél, Frihlingszwiebeln, Furikakegewtrz, Susskartoffelpuree

dazu Basmatireis

Schweizer Rindstatare mit Whisky angemacht
Essiggemuse, Krauter-Joghurtdip, Eigelbcreme, Senfbutter & Toast

Wurst-Kasesalat garniert
Blatt- & Gemusesalate, Essiggurken & Eschalotten

** glutenfrei

36.00

24.50

Gerne geben wir lhnen detailliert Gber die Herkunft unserer Gerichte und tber allfallige Allergien oder Unvertraglichkeiten Auskunft

Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt.



