
 

Gerne geben wir Ihnen detailliert über die Herkunft unserer Gerichte und über allfällige Allergien oder Unverträglichkeiten Auskunft 
 

Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt. 

 

Mittags Empfehlungen 
Tagessalat  7.50 

Tagessuppe – Rüebli-Orangensuppe  7.50 

Gazpacho – kalte spanische Gemüsesuppe mit Gurken-Ginsorbet 11.50 

*** 
Zanderknusperli *  28.50 
mit Kräuter-Joghurt-Dip 
Pommes Frites & Blattspinat 

Fisch Empfehlung 35.50 
Gebratene Wolfsbarschfilets ** mit Tomaten-Vinaigrette  
Petersilien-Kartoffelpüree & Blattspinat  

Fleisch Teller   24.50  
Rindsgeschnetzeltes an rassiger Stroganoffsauce mit Creme fraîche 
Gemüse-Pilawreis  

Lamm-Empfehlung 
Gebratene Lammfilets an Rotweinjus 36.00 
Petersilien-Kartoffelpüree & Ratatouille   

Steak-Empfehlung  
200g rosa gebratenes Angus-Rindsentrecôte mit Kräuterbutter  38.00 
Pommes Frites & Blattspinat 

Rind-Empfehlung  
Rosa gebratene Rindsfiletwürfel an Café de Paris-Rahmsauce 44.00 
Petersilien-Kartoffelpüree & Gemüse   

Vegetarisch & Vegan  
Vegetarischer Teller  23.50 
Rigatoni-Pasta an mediterraner Gemüse-Tomatensauce 
Basilikumöl & Parmesan  

Veganer Teller 23.50 
Mediterranes Kichererbsen-Ragoût  
Blumenkohl & Basilikumöl 
 

Kleine Dessert-Empfehlung 
Caramelisierte Vanillecreme  8.50 
 

* Zucht Estland ** Zucht Spanien  



 

Gerne geben wir Ihnen detailliert über die Herkunft unserer Gerichte und über allfällige Allergien oder Unverträglichkeiten Auskunft 
 

Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt. 

Kalte Sommer-Gerichte  
Variation vom schottischen Rauchlachs:  

Rauchlachs & Rauchlachsmousse 
Meerrettich-Crème fraîche, Avocado, Meerrettichschaum & Toast  

36 

Burrata mit marinierten Tomaten an Sommerkräuter-Vinaigrette 
Aprikosen, Pinienkernen & Basilikumöl 

34 

Sashimi von Tuna & schottischem Lachs  
Ponzusauce, Wasabi-Mayonnaise, Kresse, Frühlingszwiebeln,  

eingelegter Ingwer & Gurkensalat «Sunomono» 
36 

dazu ein Shot japanischer Sake + 5.- 

200 g Beef-Tataki vom Rindsfilet im Sesammantel kalt aufgeschnitten  
nach japanischer Art zubereitet 

Ponzusauce, Dashi, Chiliöl, Frühlingszwiebeln, Furikakegewürz, Süsskartoffelpüree 
dazu Basmatireis 

46 

Schweizer Rindstatare mit Whisky angemacht  
Essiggemüse, Kräuter-Joghurtdip, Eigelbcreme, Senfbutter & Toast 

36 

 

 

Steak -Fisch -Salat 
Gebratenes Wolfsbarschfilet 

an Kräuter-Tomaten-Vinaigrette 
35 

Riesencrevetten «Chorizo»  
fermentierter Knoblauch, Peperoncini, Parmesan & Tellicherry-Pfeffer 

44 

200 g rosa gebratene Rindsfiletwürfel  
Kräuterbutter 

46 

200 g rosa gebratenes Lammfilet 
Café de Paris-Rahmsauce 

42 

Dazu servieren wir unsere Salatbowle mit Schweizer Freiland-Ei, 
verschiedenen Blattsalaten, Früchten, Gemüse gerösteten Kernen & Nüssen  

an Haus- oder Balsamicodressing 

Portion Pommes Frites + 7        Portion Ratatouille + 7        Portion Blattspinat +7 
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