
 Gerne geben wir Ihnen detailliert über die Herkunft unserer Gerichte und über allfällige Allergien oder Unverträglichkeiten Auskunft 
 

Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt. 

Vegane Vorspeisen   
Candela Salatbowle             15 
Blattsalate, Früchte, Gemüse, geröstete Kerne & Nüsse    
Balsamicodressing  
Sashimi von der Wassermelone                           18 
Ponzusauce, Wasabi-Mayonnaise, Shiso-Kresse, Frühlingszwiebeln, eingelegter Ingwer & Gurkensalat „Sunomono“ 
Marinierte Tomaten an Sommerkräuter-Vinaigrette                            18 
Aprikosen, Pinienkernen & Basilikumöl   

Gurkensalat «Sunomono»                18 
knackige Gurken an japanischem Dressing und eingelegtem Ingwer 
gerösteter Sesam, Sprossen & Gurken-Ginsorbet  
dazu knusprig frittierter Schweizer Bio-Tofu mit Mango-Chutney                      22 

Gazpacho – kalte spanische Gemüsesuppe                  16 
Gurken-Ginsorbet & Balsamicoperlen 
Zitronen-Thymian-Ravioli an Basilikum-Weissweinsauce                24 
Broccoli & knusprige Schalotten  

Vegane Hauptgerichte   
Schweizer Bio-Tofu im Knuspermantel             35 
auf mildem, fruchtigem Tomaten-Kokosnuss-Curry, Gemüse, Basmatireis, Papadam-Cracker, Koriander & Mango-Chutney  
Zitronen-Thymian-Ravioli an Basilikum-Weissweinsauce            35 
Broccoli & knusprige Schalotten  
Kartoffelgnocchetti an Basilikum-Weissweinsauce            34 
Ratatouille & pflanzliche Mozzarella Alternative  

Vegetarische Vorspeisen   
Candela Salatbowle             15 
Blattsalate, Früchte, Gemüse, geröstete Kerne & Nüsse   
Hausdressing- oder Balsamicodressing 

Burrata mit marinierten Tomaten an Sommerkräuter-Vinaigrette                              23 
Aprikosen, Pinienkernen & Basilikumöl  

Gurkensalat «Sunomono»                18 
knackige Gurken an japanischem Dressing und eingelegtem Ingwer 
geröstetem Sesam, Sprossen & Gurken-Ginsorbet  
dazu knusprig frittierter Schweizer Bio-Tofu mit Mango-Chutney                      22 

Rieslingcremesuppe                       16 
Pinienkerne & Parmesan  

Gazpacho – kalte spanische Gemüsesuppe                  16 
Gurken-Ginsorbet & Balsamicoperlen 
Zitronen-Thymian-Ravioli an Parmesansauce              24 
Broccoli & knusprige Schalotten   

Vegetarische Hauptgerichte       
Schweizer Bio-Tofu im Knuspermantel              35 
auf mildem, fruchtigem Tomaten-Kokosnuss-Curry, Gemüse, Basmatireis, Papadam-Cracker, Koriander & Mango-Chutney  
Zitronen-Thymian-Ravioli an Parmesansauce              35 
Broccoli & knusprige Schalotten   
Kartoffel-Gnocchetti an cremiger Basilikum-Weissweinsauce            34 
Ratatouille & Parmesan       

= glutenfrei                         


