Mitf=gs Emptphlongen

Tagessalat

Tagessuppe — Rindsbouillon mit Krauterfladli

*k%

Fisch Teller
Gebratenes Wolfsbarschfilet * an Weissweinsauce
gerauchertes Lauch-Kartoffelptiree & Broccoli mit Mandelbutter

Fisch Empfehlung
Schottisches Lachsfilet ** an Krautercremesauce
gerauchertes Lauch-Kartoffelptiree & Blattspinat

Fleisch Teller
«New Orleans» Schweizer Pouletbrustwiirfel an rassiger Cajunrahmsauce
Rigatoni-Pasta & Broccoli an Mandelbutter

Hackbraten an Rotweinsauce
Quarkspatzli, Rotkraut & Marroni

Kichenchef-Empfehlung
Rindsfiletwdrfel an rassiger Stroganoffsauce
Quarkspatzli & Saisongemise

Burger-Empfehlung

Hausburger im Spezial-Bun mit Cheddarkase tberbacken
Chimi-Churrimayonnaise, eingelegten Zwiebeln, Avocado & Salat
dazu Pommes Frites

egifrische & \Jegon

Vegetarischer Teller
«New Orleans Pasta» an rassiger Cajunrahmsauce
mit Rigatoni-Pasta & Broccoli mit Mandelbutter

Veganer Teller
Kichererbsen-Rago(t an Chili-Zitronen-Kokossauce
grines Gemuse

Panna-Cotta
Frische Mango

*Zucht Griechenland **Zucht Norwegen
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Gerne geben wir lhnen detailliert Gber die Herkunft unserer Gerichte Auskunft

Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt.



Kbl U edrgerields

Schottischer Rauchlachs aus unserer Raucherboutique im Toggenburg
Meerrettich-Créme fraiche, frittierten Kapern, Avocado & Toast
34.50

Sashimi von Tuna & schottischem Lachs
Ponzusauce, Wasabi-Mayonnaise, Kresse, Frihlingszwiebeln,
eingelegter Ingwer & griiner Papayasalat
36
dazu ein Shot japanischer Sake + 5.-

Beef-Tataki vom Rindsfilet im Sesammantel kalt aufgeschnitten
nach Japanischer Art zubereitet
Ponzusauce, Dashi, Chilidl, Frihlingszwiebeln, Furikakegewtrz, Susskartoffelptree
dazu Basmatireis
44

Schweizer Rindstatare mit Whisky angemacht
Essiggemise, Krauter-Joghurtdip, Eigelbcreme, Senfbutter & Toast
36

Wedtenlads

Gebratenes Zanderfilet
Krautercremesauce
35

Gebratene Riesencrevetten «Chorizo»
Fermentierter Knoblauch, Peperoncini, Parmesan & Tellicherry-Pfeffer
44

200 g rosa gebratene Rindsfiletwurfel
Café de Paris
46

Dazu servieren wir unsere Salatbowle mit Schweizer Freiland-Ei,
verschiedenen Blattsalaten, Frichten, Gemise gerdsteten Kernen & Nissen
an Haus- oder Balsamicodressing

Portion Pommes Frites
7

Gerne geben wir lhnen detailliert Gber die Herkunft unserer Gerichte Auskunft

Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt.



