
  
 
Gerne geben wir Ihnen detailliert über die Herkunft unserer Gerichte und über allfällige Allergien oder Unverträglichkeiten Auskunft 

 
Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt. 

Vegane Vorspeisen   
Candela Salatbowle             15 
Blattsalate, Früchte, Gemüse, geröstete Kerne & Nüsse    
Balsamicodressing  

Nüsslisalat an Balsamicodressing                      14 
geröstete Kerne & Nüsse 
Marinierte Randen mit Apfelbalsamico-Dressing                            17 
Preiselbeeren, Haselnüssen & seinem Pesto 

Grüner Papayasalat rassig mariniert                18 
Rüebli, Peperoncini, Erdnüsse & Koriander 
dazu knusprig frittierter Bio-Tofu mit Mango-Chutney                      22 

Thai-Kokos-Ingwer-Suppe                    16 
Shitake-Pilze, Chiliöl & Koriander  

Steinpilz-Ravioli im Dinkelteig an Proseccosauce               23 
veganer Mozzarella & Ofentomaten 

Vegane Hauptgerichte   
Madras-Curry mit knusprigem Bio-Tofu             35 
pikante, fruchtige Madrassauce, Gemüse, Basmatireis, Papadam-Cracker, Koriander & Mango-Chutney  

Steinpilz-Ravioli an Proseccosauce               35 
Blattspinat & veganem Mozzarella 

Kichererbsen-Ragoût an cremiger Chili-Zitronensauce               34 
Süsskartoffelpüree, grünes Gemüse & knuspriges, scharfes Chiliöl 

Vegetarische Vorspeisen   
Candela Salatbowle             15 
Blattsalate, Früchte, Gemüse, geröstete Kerne & Nüsse   
Hausdressing- oder Balsamicodressing 

Caramelisierter Ziegenfrischkäse                              21 
mit Apfelbalsamico-Dressing marinierte Randen, Preiselbeeren, Haselnüssen & seinem Pesto  

Nüsslisalat an Hausdressing                            17 
gehacktes Schweizer Freiland-Ei & Kräuter-Croûtons        

Grüner Papayasalat rassig mariniert                18 
Rüebli, Peperoncini, Erdnüsse & Koriander 
dazu knusprig frittierter Bio-Tofu mit Mango-Chutney                    22 

Rieslingcremesuppe                       16 
Trauben & Parmesan  

Thai-Kokos-Ingwer-Suppe                    16 
Shitake-Pilze, Chiliöl & Koriander  
Steinpilz-Ravioli im Dinkelteig            23 
Parmesansauce & Ofentomaten 

Vegetarische Hauptgerichte       
Madras-Curry mit knusprigem Bio-Tofu              35 

          pikante, fruchtige Madrassauce, Gemüse, Basmatireis, Papadam-Cracker, Koriander & Mango-Chutney   

Steinpilz-Ravioli im Dinkelteig              35 
Parmesansauce & Blattspinat      

Paccheri-Pasta an cremiger, getrüffelter Marronisauce               34 
Rotwein-Apfelschnitze & caramelisierte Marroni  

= glutenfrei                         


