
Gerne geben wir Ihnen detailliert über die Herkunft unserer Gerichte Auskunft 
 

Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt. 

 

Mittags Empfehlungen 
 

Tagessalat  7.50 

Tagessuppe – Broccolicremesuppe       7.50 

*** 
Fisch Teller 25.50 
Zanderknusperli ** mit Kräuter-Joghurtdip   
Pommes Frites & Blattspinat  

Fisch Empfehlung 35.50 
Gebratenes Zanderfilet ** an Kräutercremesauce  
Zitronen-Kartoffelpüree & Blattspinat  

Fleisch Teller   24.50  
G’hackets mit Hörnli  
Apfelmus, Röstzwiebeln & Parmesan       

Hackbraten an Rotweinsauce 36.00 
Quarkspätzli, Rotkraut & Marroni  

Rind-Empfehlung 46.00 
Rindsfiletwürfel an rassiger Stroganoffsauce    
Kartoffelgratin & Romanesco  

Wild-Empfehlung 44.00 
Rosa gebratenes Hirschfilet an Preiselbeer-Cognacsauce    
Quarkspätzli, Rotkraut, Marroni & Rotwein-Apfelschnitze 

Burger-Empfehlung  
Hausburger im Spezial-Bun mit Cheddarkäse überbacken 28.00 
Chimi-Churrimayonnaise, knusprige Zwiebeln, Avocado & Salat  
dazu Pommes Frites 
 

Vegetarisch & Vegan  
Vegetarischer Teller  22.50 
Quarkspätzli an Pilzrahmsauce 
Rotkraut, Marroni & Rotwein-Apfelschnitze 

Veganer Teller 22.50 
Rassiges Kichererbsen-Gemüsecurry 
Papadamcracker, Koriander & Kokosflocken  

Kleine Dessert-Empfehlung 
Gebrannte Creme   8.50 
Schlagrahm 

 

* Zucht Island / Griechenland ** Wildfang Estland   



Gerne geben wir Ihnen detailliert über die Herkunft unserer Gerichte Auskunft 
 

Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt. 

 

Kalte Herbstgerichte 
Schottischer Rauchlachs aus unserer Räucherboutique im Toggenburg 

Meerrettich-Crème fraîche, frittierten Kapern, Avocado & Toast  
34.50 

Sashimi von Tuna & schottischem Lachs  
Ponzusauce, Wasabi-Mayonnaise, Kresse, Frühlingszwiebeln,  

eingelegter Ingwer & grüner Papayasalat 
35.50 

dazu ein Shot japanischer Sake + 5.- 

Beef-Tataki vom Rindsfilet im Sesammantel kalt aufgeschnitten 
nach Japanischer Art zubereitet 

Ponzusauce, Dashi, Chiliöl, Frühlingszwiebeln, Furikakegewürz, Süsskartoffelpüree 
dazu Basmatireis 

44 

Schweizer Rindstatare mit Whisky angemacht  
Essiggemüse, Kräuter-Joghurtdip, Eigelbcreme, Senfbutter & Toast 

36 

Siedfleischsalat vom Weiderind 
Kräuterdressing, bunte Salate, Essiggurken, Schalotten & Freiland-Ei  

27 

Herbstsalate 
Gebratenes Zanderfilet  

Kräutercremesauce 
35 

Gebratene Riesencrevetten «Chorizo»  
Fermentierter Knoblauch, Peperoncini, Parmesan & Tellicherry-Pfeffer 

44 

 

200 g rosa gebratene Rindsfiletwürfel  
Japanische BBQ-Sauce  

46 

Dazu servieren wir unsere Salatbowle mit Schweizer Freiland-Ei, 
verschiedenen Blattsalaten, Früchten, Gemüse gerösteten Kernen & Nüssen  

an Haus- oder Balsamicodressing 

Portion Pommes Frites    
7 

 


