Kwﬁa \/ws Iae,l/Se/u Begleitet mit unserem ,Huusbrot von der Backerei Kast — Bio-Qualitat und Schnittlauchdip

Vorspeisenvariation aus dem Land der aufgehenden Sonne — Tokyo Tapas 36

Beef-Tataki vom Rindsfilet im Sesammantel nach japanischer Art zubereitet
Tuna-Sashimi an Ponzusauce, Wasabimayonnaise

Gurkensalat Sunomono

Tofu im Knuspermantel auf Mangocoulis

Lachsspiess mit Teriyaki glasiert & Togarashigewurz

Zu unseren asiatischen Gerichten servieren wir lhnen gerne ein Shot Daihoju Konishi Sake + 5.-

Sashimi von Tuna & schottischem Lachs 26
Ponzusauce, Wasabi-Mayonnaise, Shiso-Kresse, Frihlingszwiebeln, eingelegter Ingwer & griiner Papayasalat

Beef-Tataki vom Rindsfilet im Sesammantel nach japanischer Art zubereitet 29
Ponzusauce, Dashi, Chilidl, Frihlingszwiebeln, Furikake-Sesamgewtirz & Sisskartoffelpliree

Schottischer Rauchlachs aus unserer Raucherboutique im Neckertal 26
Meerrettich-Créme fraiche, frittierte Kapern, Avocado & Toast

Schweizer Rindstatare mit Whisky angemacht 25/36
Essiggemiise, Krauter-Joghurtdip, Eigelbcreme, Senfbutter & Toast

Caramelisierter Ziegenfrischkise 21
mit Apfelbalsamico-Dressing marinierte Randen, Preiselbeeren, Haselnlssen & seinem Pesto

Nisslisalat an Hausdressing 17
gehacktes Schweizer Freiland-Ei & Krauter-Croltons

Griiner Papayasalat rassig mariniert 18
Ruiebli, Peperoncini, Erdniisse & Koriander

dazu gebratene Riesencrevetten mit Teriyaki-Marinade & Furikakegewiirz 28
dazu knusprig frittierter Bio-Tofu mit Mango-Chutney 22
Candela Salatbowle 15

Blattsalate, Friichte, Gemuse, gerostete Kerne & Nisse
Haus- oder Balsamicodressing

Rieslingcremesuppe 16
Trauben & Parmesan

Rieslingcremesuppe 19
geraucherte Lachsstreifen & Trauben

Thai-Kokos-Ingwer-Suppe 16
Shitake-Pilze, Chiliél & Koriander

dazu gebratene Crevettenwiirfel 19
Pikante Riesencrevetten «Chorizo» 28
fermentierter Knoblauch, Peperoncini, Parmesan & Tellicherry-Pfeffer

Steinpilz-Ravioli im Dinkelteig 23

Parmesansauce & Ofentomaten

Tredmell, & Tt il

Gebratenes Zanderfilet an Krautercremesauce 45
Petersilien-Kartoffelptree & Blattspinat an Knoblauch-Zwiebelbutter

Pikante Riesencrevetten ,,Chorizo* 46
Kartoffelgnocchi, fermentierter Knoblauch, Peperoncini, Parmesan & Tellicherry-Pfeffer

«Schweizer Pouletbrustwiirfel Cajun New Orleans» 37
rassige Cajun-Rahmsauce & Paccheri-Pasta

«Riesencrevetten Cajun New Orleans» 45
rassige Cajun-Rahmsauce & Paccheri-Pasta

Rosa gebratenes Lammnierstiick an Himbeer-Speckjus 46
Petersilien-Kartoffelpliree & Wurzelgemise

Rinds-Hackbraten an Rotweinsauce 42
Quarkspatzli & griines Gemiise

Kalbsfiletgeschnetzeltes ,,Ziircher Art“ 47
Champignonsauce dazu Butter-Résti

Kalbsleberli * 39
Krauter, Zwiebel, Portweinjus dazu Butter-Rosti

Rindfiletwiirfel an rassiger Stroganoffsauce 46
Quarkspatzli & griines Gemiise

Rosa gebratene Rindsfiletmedaillons dazu Café de Paris 300 g 65 200 g 55
Pommes Frites & Blattspinat an Knoblauch-Zwiebelbutter

200 g Rindsfilet mit Triiffelkruste an Portweinjus 62
Ricotta-Krauter-Ravioli & Wurzelgemiise

Surf & Turf zu unseren Gerichten servieren wir Ihnen gerne 2 Riesencrevetten ,provencale* +8
g glutenfrei Fleischdeklaration: Kalb: Schweiz ~ Rindsfilet: Sidamerika Lamm: Australien, Neuseeland  Schwein: Schweiz

Gerne geben wir lhnen detailliert Gber die Herkunft unserer Gerichte und Uber allféllige Allergien oder Unvertraglichkeiten Auskunft

Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt.



ogoons Useapeisan

Candela Salatbowle
Blattsalate, Friichte, Gemuse, gerostete Kerne & Nisse
Balsamicodressing

Nisslisalat an Balsamicodressing
gerostete Kerne & Nisse

Marinierte Randen mit Apfelbalsamico-Dressing
Preiselbeeren, Haselnlissen & seinem Pesto

Griiner Papayasalat rassig mariniert
Ruiebli, Peperoncini, Erdniisse & Koriander

dazu knusprig frittierter Bio-Tofu mit Mango-Chutney

Thai-Kokos-Ingwer-Suppe
Shitake-Pilze, Chilidl & Koriander

Steinpilz-Ravioli im Dinkelteig an Proseccosauce
veganer Mozzarella & Ofentomaten

Vegone Nouglgerichde

Madras-Curry mit knusprigem Bio-Tofu

pikante, fruchtige Madrassauce, Gemise, Basmatireis, Papadam-Cracker, Koriander & Mango-Chutney

Steinpilz-Ravioli an Proseccosauce
Blattspinat & veganem Mozzarella

Kichererbsen-Ragout an cremiger Chili-Zitronensauce
Susskartoffelplree, grines Gemiise & knuspriges, scharfes Chiliol

\egifrische | forspeisen

Candela Salatbowle
Blattsalate, Friichte, Gemuse, gerostete Kerne & Nisse
Hausdressing- oder Balsamicodressing

Caramelisierter Ziegenfrischkase
mit Apfelbalsamico-Dressing marinierte Randen, Preiselbeeren, Haselnlissen & seinem Pesto

Nusslisalat an Hausdressing
gehacktes Schweizer Freiland-Ei & Krauter-Croltons

Griiner Papayasalat rassig mariniert
Ruiebli, Peperoncini, Erdniisse & Koriander

dazu knusprig frittierter Bio-Tofu mit Mango-Chutney

Rieslingcremesuppe
Trauben & Parmesan

Thai-Kokos-Ingwer-Suppe
Shitake-Pilze, Chilidl & Koriander

Steinpilz-Ravioli im Dinkelteig
Parmesansauce & Ofentomaten

Vegiferische Houflguricfe

Madras-Curry mit knusprigem Bio-Tofu

pikante, fruchtige Madrassauce, Gemise, Basmatireis, Papadam-Cracker, Koriander & Mango-Chutney

Steinpilz-Ravioli im Dinkelteig
Parmesansauce & Blattspinat

Paccheri-Pasta an cremiger, getriiffelter Marronisauce
Rotwein-Apfelschnitze & caramelisierte Marroni

w = glutenfrei

Gerne geben wir lhnen detailliert Gber die Herkunft unserer Gerichte und Uber allféllige Allergien oder Unvertraglichkeiten Auskunft

Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt.
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