
 

Silvestermenu 2025 

Appenzellerland  
Bio-Sauerteigbrot von der Bäckerei Kast mit Kräuterdip und Appenzeller Mostbröckli  

_______________  

Japan  
Vorspeisenvariation aus dem Land der aufgehenden Sonne 

Rinds-Tatare 
Wasabi, Eigelbcreme & Nori-Reisblätter 

«Kyuri no Sonomon»  
knackige Gurken an japanischem Dressing & eingelegtem Ingwer 

Bio-Tofu im Knuspermantel  
Süsskartoffel-Püree & Mango-Chutney 

Knusprige Pouletfilets  
Tonkatsusauce 

_______________ 

Thailand 
Ingwer-Zitronengras-Süppchen 
Kokosschaum & Welsh Onion 

_______________  

New Orleans 
Gebratene Riesencrevette “Cajun-Style”  

knuspriger Chorizo & geräuchertes Lauch-Mousseline 
_______________  

England 
Rosa gebratenes Rindsfilet «Wellington» 

unter der Blätterteighaube mit Pilz-Duxelles 
Portweinjus & cremiges Wirsinggemüse 

_______________   

Italien 
Testun al Barolo 

Hartkäse mit Barolotrester affiniert 
Feigentorte, Holundersenf & Portweinfeige 

_______________   

Australien 
Duo vom Cheesecake  

Mango-Passionsfrucht & Limetten-Beeren 
Blutorangensorbet 

Menupreis pro Person: 138.- 

Gerne bieten wir auch ein Vegetarisches Menu an 

 


