NMelgs Erplebdingen

Mit Salat oder Suppe als Vorspeise

Fisch Menu
Gebratenes Seesaiblingsfilet * an Estragon-Proseccosauce
dazu Weisswein-Risotto und Zucchetti-Tomatengemiise

Fisch Empfehlung
Gebratenes Zanderfilet ** an Krautersauce
Petersilienkartoffelplree, Frihlingsgemise und Barlauchél

Fleisch Menu
Schweizer Pouletbrustfilet im Knuspermantel mit Haus-Cocktailsauce
dazu Pommes Frites und Blattspinat

Hackbraten mit 12 verschiedenen Gewiirzen an Rotweinsauce
Quarkspatzli und Frihlingsgemuse

Rind-Empfehlung
Rindsfiletwiirfel an rassiger Stroganoffsauce
dazu Quarkspéatzli und Blattspinat
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Vegetarisches Menu
Pilz-Rago(t im Blatterteig-Pastetli
mit Riebli-Erbsengemiise

Veganes Menu

Gemiuse-Fruhlingsrollen auf buntem Gemusebeet
an Madras-Currysauce
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Octopussalat an scharfer, gerdauchter Adobo-Chilimayonnaise
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dazu Susskartoffelpliree, «Canchay -geréstete Maiskorner, rote Zwiebeln & Nacho Chips

Rindstatare mit Whisky angemacht 34.00
Kresse, Essiggemuse, Krauter-Joghurtdip dazu Senfbutter & Toast

Tuna- & Lachs Sashimi an Ponzusauce 34.00
mit grinem Szechuanpfeffer, Frihlingszwiebeln, Wasabi-Mayonnaise, Piso-Kresse,
eingelegtem Ingwer & griinem Papayasalat

Schottisches Rauchlachs-Tartar aus unserer Raucherboutique im Toggenburg 34.50

mit Honig-Dill-Sauce, Meerrettichmousse & Toast

* Zucht Isalnd ** Wildfang Estland

Gerne geben wir lhnen detailliert Gber die Herkunft unserer Gerichte Auskunft

Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt.



