(Ursere SHerbat= (1 )edtmensmorschlage 2023 [ 2024

Liebe Gaste

Nachfolgend unterbreiten wir Ihnen
unsere Menu Vorschlage.

Lassen Sie sich von unseren Menus,
welche wir fur Sie kreiert haben, inspirieren.
Gerne konnen Sie sich auch Ihr eigenes Menu zusammenstellen.
Jederzeit sind wir gerne bereit lhre Wiunsche und Vorstellungen
zu berlcksichtigen.

Wir bitten Sie nur ein Menu auszuwahlen.
Vegetarische & vegane Gerichte konnen wir immer miteinbeziehen.
Die Suppen, Vorspeisen und Beilagen der einzelnen, Menus kdnnen jederzeit
untereinander ausgetauscht werden.

Ihre Gastgeber

Monika Gerster & René Engler mit dem ganzen Candela Team
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Das Bio-Rind in ,Demeter-Qualitat®
beziehen wir vom Hof Frohwies im Bachli-Hemberg
von der Familie Muller

Mo Biw P |

Salatbowle an Hausdressing mit Blattsalaten Gemiisen Friichten gerdsteten Niissen & Kernen

*kk

Riieblisuppe mit Apfel-Espuma

*kk

Rinds-Voressen im Rotwein geschmort dazu Quarkspatzli & griines Gemiise

Dessertvariation verschiedene Késtlichkeiten aus unserer Patisserie
3-Gang Menu sFr. 64 4-Gang Menu sFr. 74

Mo Biw P 2

Niisslisalat an Hausdressing mit Freiland Ei & Radieschen

*kk

Bio-Apfel-Selleriecremesuppe mit Baumniissen

*kk

Bio Rindshackbraten mit verschiedenen Gewiirzen an Rotweinsauce dazu Petersilien-Kartoffelpiiree & griines Gemiise

Dessertvariation verschiedene Késtlichkeiten aus unserer Patisserie
3-Gang Menu sFr. 62 4-Gang Menu sFr. 72

Mo Biw Pind 3

Bunter Blattsalat an Hausdressing mit Crotitons

*kk

Riieblisuppe mit Apfel-Espuma

*kk

Bio Rindshacktatschli an Pommery-Senfsauce dazu Petersilien-Kartoffelpiiree & Blattspinat

Dessertvariation verschiedene Késtlichkeiten aus unserer Patisserie
3-Gang Menu sFr. 59 4-Gang Menu sFr. 69
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Ol Gpesiolitfin Mo
Mo Qind 1

Niisslisalat an Hausdressing mit Freiland Ei & Radieschen

*kk

Steinpilzcremesuppe mit Wildkrauterblumen

*kk

Rindshuftgeschnetzeltes an Stroganoffsauce dazu Quarkspétzli & griines Gemiise

Dessertvariation verschiedene Késtlichkeiten aus unserer Patisserie
3-Gang Menu sFr. 57 4-Gang Menu sFr. 67

M @i 2

Lachsmousse & gerauchter Lachs mit Honig-Dill-Senfsauce

*kk

Bio-Apfel-Selleriesuppe mit Mostbrocklistreifen

*kk

Rosa gebratenes Rindsfiletmédaillons an Cognacsauce dazu Kartoffelgratin & griines Gemiise

Dessertvariation verschiedene Késtlichkeiten aus unserer Patisserie
3-Gang Menu sFr. 85 4-Gang Menu sFr. 95

M Roind 3

Niisslisalat an Hausdressing mit gehacktem Freiland Ei & knusprigen Speckwiirfel

*kk

Riieblisuppe mit Apfel-Espuma

*kk

Rindsfiletwiirfel an Meaux-Senfsauce dazu Quarkspatzli & griines Gemiise

Dessertvariation verschiedene Késtlichkeiten aus unserer Patisserie
3-Gang Menu sFr. 79 4-Gang Menu sFr. 89

M Roind 4

Niisslisalat an Hausdressing mit gehacktem Freiland Ei & Radieschen

*kk

Steinpilzcremesuppe mit Wildkrauterblumen

*kk

,»,Ravioli al Ragu* Bio-Pomodori-Mascarpone-Ravioli dazu Rindsbolognese, Trockentomatencoulis, Salbei & Parmesan

*kk

Dessertvariation verschiedene Késtlichkeiten aus unserer Patisserie
3-Gang Menu sFr. 54 4-Gang Menu sFr. 64
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U Gebnioar (Pl
Moo Gebnior P

Salatbowle an Hausdressing mit Blattsalaten Gemiisen Friichten gerdsteten Niissen & Kernen

*kk

Steinpilzcremesuppe mit Wildkrauterblumen

*kk

Schweizer Pouletbrustwiirfel an rassiger Stroganoffsauce dazu Quarkspatzli & griines Gemiise

Dessertvariation verschiedene Késtlichkeiten aus unserer Patisserie
3-Gang Menu sFr. 55 4-Gang Menu sFr. 65

Mo Gebavisr Pl 2

Niisslisalat an Hausdressing mit Freiland Ei & Radieschen

*kk

Riieblisuppe mit Apfel-Espuma

*kk

Schweizer Poulardenbrust an Portweinjus dazu Petersilien-Kartoffelpiiree & Blattspinat

Dessertvariation verschiedene Késtlichkeiten aus unserer Patisserie
3-Gang Menu sFr. 57 4-Gang Menu sFr. 67

Mo Gebaiimr Pl

Salatbowle an Hausdressing mit Blattsalaten Gemiisen Friichten gerdsteten Niissen & Kernen

*kk

Bio-Apfel-Selleriesuppe mit Baumniissen

*kk

Schweizer Pouletsteak an Meaux-Senfsauce dazu Kartoffelgratin & Blattspinat

Dessertvariation verschiedene Késtlichkeiten aus unserer Patisserie
3-Gang Menu sFr. 55 4-Gang Menu sFr. 65
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oo Gebriaar ol
e Kol 1

Salatbowle an Hausdressing mit Blattsalaten Gemiisen Friichten gerdsteten Niissen & Kernen

*kk

Riieblisuppe mit Apfel-Espuma

*kk

Schweizer Kalbsfiletgeschnetzeltes an Champignonsauce dazu Quarkspétzli & griines Gemiise

Dessertvariation verschiedene Késtlichkeiten aus unserer Patisserie
3-Gang Menu sFr. 68 4-Gang Menu sFr. 78

Mo Kol 2

Niisslisalat an Hausdressing mit Freiland Ei & Radieschen

*kk

Steinpilzcremesuppe mit Wildkrauterblumen

*kk

Schweizer Kalbsfilet-Piccata an Portweinjus dazu Weisswein-Risotto & Zucchetti-Tomatengemiise

Dessertvariation verschiedene Késtlichkeiten aus unserer Patisserie
3-Gang Menu sFr. 69 4-Gang Menu sFr. 79
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\/o—rs IQU/SW

Salatbowle an Hausdressing mit Blattsalaten Gemiisen Friichten gerdsteten Niissen & Kernen

Bunter Blattsalat an Hausdressing mit gerésteten Niissen & Kernen

Fleischballchen an japanischer BBQ-Sauce dazu bunte Blattsalate an Hausdressing

Niisslisalat an Hausdressing mit gehacktem Freiland Ei & Radieschen

Niisslisalat an Hausdressing mit gehacktem Freiland Ei & knusprigen Speckwiirfel

Lachsmousse & gerauchter Lachs mit Honig-Dill-Senfsauce

Tuna- & Lachs Sashimi an Ponzusauce mit Wasabimayonnaise, Sansho Bliitenpfeffer & grinem Papayasalat
Randensalat an Balsamicosauce dazu Basilikumfrischkase

Octopussalat an rassiger, gerauchter Adobo-Chilimayonnaise mit eingelegten, roten Zwiebeln,
mariniertem Tomaten-Avocadosalat & Nacho Chips

Srotper

Riieblisuppe mit Apfel-Espuma 10
Steinpilzcremesuppe mit Wildkrauterblumen
Bio-Apfel-Selleriesuppe mit Baumniissen

Indisches Currysiippchen mit Mango-Espuma
Von Oktober bis Dezember erhiltlich

Kiirbiscremesuppe mit seinen Kernen & Ol

(W \Jorspeisen & Luiachangecildc

Gebratenes Wildfang-Zanderfilet auf Erbsenpiiree & Safransauce
Bio-Pomodori-Mascarpone-Ravioli an Proseccosauce mit Blattspinat & Parmesan
Gebratenes Bio-Lachsfilet an roter Thaicurrysauce dazu Pak choi Gemiise

Riesencrevetten an rassiger Cajun-Rahmsauce & Pasta
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Cbiner Pl

»New Orleans* Pouletbrustgeschnetzeltes & 1 Riesencrevette
an rassiger Cajunrahmsauce dazu Pasta & Cocobohnen

Poulet-Piccata an Portweinjus dazu Weisswein-Risotto & Zucchetti-Tomatengemiise
Gebratene Poulardenbrust an Portweinjus dazu Petersilien-Kartoffelpiiree & Blattspinat
Pouletgeschnetzeltes an Champignonsauce dazu Quarkspétzli & griines Gemiise

Pouletgeschnetzeltes an rassiger Stroganoffsauce dazu Quarkspitzli & griines Gemiise

gotmu +<aLL»

Kalbsfiletgeschnetzeltes an Champignonsauce dazu Quarkspatzli & griines Gemiise

Kalbsfilet-Piccata an Portweinjus dazu Weisswein-Risotto & Zucchetti-Tomatengemiise

o Rind

Rindshuftgeschnetzeltes an Stroganoffsauce dazu Quarkspétzli & griines Gemiise
Rindsfiletmédaillons an Cognacsauce dazu Kartoffelgratin & griines Gemiise
Rindsfilet am Stiick gebraten an Portweinjus dazu Kartoffelgratin & griines Gemiise
Rindsfiletwiirfel an Pommery-Senfsauce dazu Quarkspitzli & griines Gemiise
Rindsfiletwiirfel an Stroganoffsauce dazu Quarkspatzli & griines Gemiise

»Ravioli al Ragu“ Pommodori secci-Mascarpone-Ravioli, Bolognese, Salbei-Trockentomatenbutter & Parmesan

o wrnserem Bw Rind

Hackbraten an Portweinjus dazu Petersilien-Kartoffelpiiree & griines Gemiise
Rindsvoressen im Rotwein geschmort dazu Quarkspétzli & griines Gemiise

Hacktatschli an Pilzrahmsauce dazu Petersilien-Kartoffelpiiree & Blattspinat

Gerne geben wir Ihnen Uber weitere Bio-Gerichte Auskunft

oo P

Rosa gebratene Lammfilets an Portweinjus dazu Kartoffelgratin & Blattspinat

Guor Abacklue

Dessert Variation Candela verschiedene Kostlichkeiten aus unserer Patisserie
Caramelisierte Vanillecreme mit Himbeersorbet
Schokoladenbrownie mit Baumniissen mit Ananas & Ananasglace

Cheesecake mit Mango-Passionsfruchtcoulis frischer Mango & Kalamansisorbet
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